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Todo tipo de porcelana 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Arcoroc 
Lubiana 
Porvasal 
Viejo Valle 
Platos de presentación 
Barros 

 

 

 

 

Un buen vino sabe mejor en una copa de 
gran presencia, una caña bien tirada, o un 
combinado en un vaso alto son aspectos que 
siempre hay que tener en cuenta. Para ello hay 
una extensa gama de copas, vasos, jarras, 
decantadores entre los que elegir para cada 
estilo. Igual que gamas, desde vidrio reforzado, 
vasos templados o cristal de bohemia. 
 

 

 

Siempre hay que estar 
preparado para cada ocasión y  
tener una buena cubertería, 
además, con piezas que son también 
imprescindibles como cuchillos 
chuleteros, palas y tenedor de 
pescado,…. Tampoco está reñido el 
diseño, con lo más variopinto en 
modelos, completamente lisos o con 
detalles en los mangos, palas más o 
menos anchas. 
 
 



 

 

 

Ollas, marmitas, espumaderas o cazos son 
algunos de los elementos indispensables en toda 
cocina, con calidad y funcionalidad para trabajar 
entre fogones. Después quizá venga bien una 
mandolina para cortar verduras, un buen juego de 
cuchillos profesionales o unas tijeras de pescado. 
Siempre hay algún utensilio que nos hace falta 
para completar la cocina.  

 

 

 

Pequeños y grandes detalles que marcan la 
diferencia.  

Nada al descuido con productos de alta 
calidad como bandejas, cafeteras, pinzas, 
cocteleras... 

Además una amplia gama de mobiliario de 
cualquier estilo y tendencia, de diseño o clásico, 
para dar a su negocio una inmejorable imagen de 
calidad y prestigio. 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Detalles de buen gusto 
 

 


